
Материально- техническое оснащение столовой 

 

В школе имеется столовая, общей площадью 170 кв.м. состоящая из 

помещений, предназначенных для приготовления пищи, приема пищи, для 

переработки сырых овощей, мясной и рыбной продукции, хранения круп и 

сыпучих продуктов для размещения технологического оборудования, 

моечного и холодильного оборудования.  

 

Для приема пищи обучающимися созданы условия для соблюдения правил 

личной гигиены: раковины для мытья рук- 3 шт., мыльницы с дозаторами-3 

штуки, электрические полотенца-2 шт.. 

 

Наименование 

производственного помещения 
Оборудование количество 

Склад стеллажи 23 

Сырой цех 

производственный стол 1 

картофелеочистительная машина 1 

овощерезательная машина 
1 

  

моечные ванны 3 

среднетемпературные холодильные 

шкафы от 0 до +6С- (обеспечивающем 

возможность соблюдения «товарного 

соседства» и хранения необходимого 

объема пищевых продуктов) 

2 

Производственный стол (для разделки 

мяса, рыбы и птицы) 
1 

контрольные весы 1 

электромясорубка 1 

  

Горячий цех 

Производственные столы (для готовой 

продукции), 
3 

Электрическая плита  3 

Электрическая сковорода 1 

Духовой (жарочный) шкаф 1 

Контрольные весы 1 

Пароконвектомат 1 



Электрокипятильник 1 

Паровой котёл  1 

Протирочная машина 1 

Очиститель воды  1 

Хлебный шкаф 1 

Мойка для рук 
1 

 

Моечная для мытья столовой 

посуды 

трехсекционная ванна для мытья столовой 

посуды 

 для стеклянной посуды и столовых 

приборов, водонагреватель 

6 

  

2 

двухсекционная ванна 2 

Посудомоечная машина 1 

Моечная кухонной посуды 

,моечная тары 

моечная ванна 1 

 стеллаж 3 

Обеденный зал 

обеденные столы, , 40 

стулья 200 

Транспортёрная лента 1 

Раздаточная зона 
мармит для первых, вторых и третьих 

блюд 
1 

При организации питания используется фарфоровая, фаянсовая и стеклянная 

посуда (тарелки, чашки), отвечающей требованиям безопасности для 

материалов, контактирующих с пищевыми продуктами. Столовые приборы 

(ложки, вилки), посуда для приготовления и хранения готовых блюд 

изготовлена из нержавеющей стали и аналогичных по гигиеническим 

свойствам материалам. Оформлен уголок потребителя, информационный 

стенд по здоровому питанию. В школьной столовой имеется книга отзывов и 

предложений, куда вносятся отзывы и предложения по организации питания, 

а также благодарности и пожелания работникам пищеблока. 

 


